
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

                            
Speisekarte / Menu 

 
 
Hauptgang / Main course 
 
 
Großer Salat  15,00 € 
Large salad 

- mit Champignons 18,00 € 
 with mushrooms  
- mit Garnelen 21,00 € 
 with shrimp 
- mit Weidenrind-Streifen 22,50 € 
 with willow bark strips  
 
 
Ravioli mit Tomaten-Provolone-Füllung in Bärlauch-Rahm mit Parmesan 18,50 € 
Ravioli with tomato-provolone filling in wild garlic cream with parmsan 
 
Tagliatelle mit frischen Kirschtomaten in Bärlauch-Rahm 18,50 € 
Tagliatelle with fresh cherry tomatoes in wild garlic cream   
 
Tagliatelle mit Garnelen in Kräutersauce 20,50 € 
Tagliatelle with shrimp in herb sauce 
 
Gebratenes Schweinefilet mit Bärlauch-Kruste, Brokkoli und Kartoffelpüree 22,80 € 
Roasted pork fillet with wild garlic crust, broccoli, and mashed potatoes 
 
Champignon-Rahm-Schnitzel vom Schwein mit Pommes 22,80 € 
Pork schnitzel with mushroom cream sauce and fries 
 
 
 
 

Alle Preise inklusive MwSt und Service 
All prices include VAT and service 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Lachsfilet in Dijon-Senfsauce auf Spitzkohl und gemischtem Reis 23,50 € 
Salmon fillet in Dijon mustard sauce on pointed cabbage and mixed rice 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und kleinem Salat 30,50 € 
Veal Wiener schnitzel with fried potatoes and a small salad 
 
Lammrücken mit Rosmarin-Kartoffeln und kleinem Salat 34,00 € 
Rack of lamb with rosemary potatoes and small salad 
 
Rumpsteak (200g) mit KräuterbuƩer, Bratkartoffeln und kleinem Salat 34,00 € 
Rump steak (200g) with herb buƩer, fried potatoes, and a small salad 
 
 Rinderfilet (180g) mit karamellisierten KaroƩen-Zuckerschoten auf Kartoffelpüree 45,50 € 
Beef fillet (180g) with caramelized carrots and sugar snap peas on mashed potatoes 
 
 

Dessert  
 
Gemischtes Eis mit Obstsalat  9,50 € 
Mixed ice cream with fresh fruit salad 

Panna CoƩa mit RhabarberkompoƩ 10,80 € 
Panna coƩa with rhubarb compote 

Dreierlei Sorbet  12,50 € 
Three kinds of sorbet 

Holunder-Creme-brûlée mit Sorbet vom grünen Apfel 13,50 € 
Elderberry crème brûlée with green apple sorbet  
 
 

 
Alle Preise inklusive MwSt und Service 

 All prices include VAT and service   
 
 

InformaƟonen zu Allergenen und kennzeichnungspflichƟgen Zusatzstoffen in unseren Speisen 
erhalten Sie beim Servicepersonal / in unserer Kennzeichnungsliste 


