
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Vorspeisen / Appetizer 

Beilagensalat mit Hausdressing                                                                                                      7,50 €  
Side salad with house dressing 

Feldsalat mit Trauben, Speck und Croutons, Kartoffeldressing 11,50 € 
Lamb’s lettuce with grapes, bacon and croutons, potato dressing 

Tatar vom Hokkaidokürbis mit Feldsalat und Parmesanchip 12,90 € 
Hokkaido pumpkin tartare with lamb’s lettuce and a Parmesan crisp 

Salatbowl mit Hähnchenstreifen 16,50 € 
Salad bowl with chicken strips  

Salatbowl mit gegrillten Garnelen 19,50 € 
Salad bowl with grilled shrimp 

 

Suppen / Soups 

Kürbiscremesuppe mit seinem Öl und gerösteten Kürbiskernen 7,80 € 
Cream of pumpkin soup with pumpkin seed oil and roasted pumpkin seeds 

Wildconsommee mit Grießklößchen 8,50 € 
Game consommé with semolina dumplings 

 

Dessert / dessert 

Mandel-Creme brûlée 8,50 € 
Almond crème brûlée 

Apfelstrudel mit Zimteis 9,00 € 
Apple strudel with cinnamon ice cream 

Pistazienparfait mit Birnenkompott 10,50 € 
Pistachio parfait with pear compote 

 

 

Alle Preise inkl. MwSt und Service 
 All prices include VAT and service 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Hauptgang / Main course 
 
Zweierlei Semmelknödel (Rote Beteknödel und Spinatknödel) in Käsesauce 17,50 € 
Two kinds of bread dumplings (beetroot and spinach) in cheese sauce 

Tagliatelle mit Kürbis und Maronan  18,00 € 
Tagliatelle with pumpkin and chestnut 

Gegrilltes Schweinefilet, sautierte Pilze, Rösti, Sauce Hollandaise 18,50 € 
Grilled pork fillet, sautéed mushrooms, rösti, hollandaise 

Geschmorter Kalbsbraten auf Karotten-Kartoffelpüree und Gemüseperlen 19,50 € 
Braised veal roast on carrot–potato purée with vegetable pearls 

Tagliatelle mit Garnelen  19,90 € 
Tagliatelle with prawns 

Gegrilltes Saiblingsfilet mit Salzkartoffeln und Petersilienbutter 23,50 € 
Grilled char fillet with boiled potatoes and parsley butter 

Gegrilltes Doradenfilet auf Süßkartoffelpüree und Rote Bete   24,00 € 
Grilled sea bream fillet on sweet potato purée with beetroot 

Gebratene Maishähnchenbrust auf Schwarzwurzelgemüse, Herzoginkartoffeln 25,00 € 
Roasted corn-fed chicken breast on salsify, duchess potatoes 

Halbe Bauernente mit Kartoffelklößen und Rotkohl 26,50 € 
Half country duck with potato dumplings and red cabbage 

Wiener Schnitzel, Bratkartoffeln, Preiselbeeren  27,50 € 
Wiener schnitzel, fried potatoes, lingonberries 

Wild / game meat 
 
Hirschgulasch mit Semmelknödeln und Rotkohl  27,50 € 
Venison goulash with bread dumplings and red cabbage 

Gegrillter Rehrücken, Kartoffel-Pastinaken Soufflé, Kürbisragout  37,50 € 
Grilled saddle of venison, potato–parsnip soufflé, pumpkin ragout 

 
 

Alle Preise inkl. MwSt und Service 
All prices include VAT and service 
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